
  
 B I S T R O  K E V I N G E  

  s t o c k h o l m s  g o l f k l u b b  
 

G R I L L B U F F É  2 2 / 5   
3 9 5 : -  

 
 
 

Bbqglacerade spareribs 
Tandorimarinerad kycklinglårfilé 
Hickoryrökt brisket 
(vegetariskt alternativ beställs från 
köket) 
Krämig fransk potatissallad med  
kapris, persilja & rödlök 
Små bakpotatis 
Bearnaisesås 
Bbqsås 
Rödbetshummus 
Tzatziki 
Sambalmajonnäs 
Vitlökssmör 

Chimichurri 
Grillad majs  
Blandsallad med tomat, lök & vinägrett 
Sesammarinerad kål med krispiga 
polkabetor, ärtskott, koriander, friterad 
silverlök & misovinägrett 
Råstekt broccoli med vitlök & chili 
Bakad spetskål med parmesan & örtolja 
Picklad rödlök 
Marinerad champinjonsallad med soja, 
chili & vitlök 
Smör, bröd & olivoljor 

 

 

D R I C K A B R I C K A  1 7 5 : -  
ost, chark, marinerade oliver & bröd (kan fås med GF bröd) 

 
 

V I N F Ö R S L A G  
Cannonball, Cabernet Sauvignon, USA .................................................................. 195:- / 795:- 
Chateau La Hase, Bordeaux, Frankrike .................................................................. 175:- / 695:- 
Marius Chapoutier, Languedoc, Frankrike, rött, vitt, rosé .................................... 125:- / 475:- 
Alpha Zeta, Ripasso, Venetio, Italien ...................................................................... 149:- / 595:- 
The Butcher, Pinot Noir, Österrike .......................................................................... 149:- / 595:- 

Övriga viner se vinlista 

 
A W  2 0 2 6  

 
21/6 Brunchbuffé kl. 12-15 295:- 
28/8 Mexikansk tacobuffé 295:- 

25/9 Räkfrossa 295:- 
 

S Ä K R A  D I N  P L A T S ,  B O K A  B O R D  
info@bistrokevinge.se 

Alltid ett community table för drop in 
 


